%MM 77 %

JLAKARTE /i

SUPPE

KURBISCREMESUPPE // 8,50 €
e,
mit Croutons
(59)

HAUPTSPEISEN

CORDON BLEU VOM KALB // 29,50 €
in Butter geschwenkte Spétzle oder Kroketten
mit Miinster- oder Pinot Noir Sauce

HIRSCHGULASCH // 26,50 €
mit Rotkraut, selbstgemachte Spitzle
und Preiselbeeren

TAFELSPITZ MIT 24,50 €

MEERRETTICHSAUCE
Kartoffelschnitz und Preiselbeeren

TAGLIATELLE

MIT PFIFFERLINGEN // 20,50¢€
Tagliatelle, Rahm, Pfifferlinge (@)

“ecarae®
TAGLIATELLE MIT
GEBRATENEM LACHS // 22,50€
Tagliatelle, Rahm, Lachs

e

(@) = Vegetarisch @% = Vegan

Y

WEINEMPFEHLUNG

WEISSWEINE

CARA MELAMBOREE | 2022
Vermentino, Cotes de Provence

GLAS // 9,90 €
FLASCHE (0,75 L) //36,50 €

DOMAINE ST. LOUIS LA MANUELLE | 2022
PASCAU Vermentino, Cotes de Provence

GLAS // 8,50 €
FLASCHE (0,75 L) //29,50 €

ROSEWEINE

CARA LIBECCIO | 2022
Grenache, Syrah, Cinsault, Cotes de Provence

GLAS // 9,00 €
FLASCHE (0,75 L) // 33,50 €

ROTWEIN

VIGNOBLES DES 3 CHATEAUX | 2021
Therapside, Syrah/Grenache, Terrasses du Larzac
GLAS // 9,00 €
FLASCHE (0,75 L) // 33,50 €

SHIMO - EIGENE PRODUKTION
Shiraz, Monastrell, Arisal, Mallorca

GLAS // 9,90 €
FLASCHE (0,75 L) // 36,50 €

Alle unsere Preise verstehen sich inklusive Service und Mehrwertsteuer. Trinkgeld ist nicht inbegriffen und obliegt der Zufriedenheit des Gastes.
Bei Allergien und Unvertraglichkeiten fragen sie bitte unser Servicepersonal nach der Informationskarte zu den Allergenen und Zusatzstoffen.



